Témata samostatné odborné práce, kterou zpracovávají žáci třetích ročníků oboru: 

65-51-H/01 Kuchař – číšník 
65-51-H/01 Kuchař-číšník - zaměření – číšník - servírka
Témata: 
TÉMA I. Rodinná oslava 

TÉMA II. Můj soused je cizinec 

TÉMA III. Můj kamarád nejí maso 

TÉMA IV. Sezónní pokrmy v české kuchyni 

29-54-H/01 Cukrář 

1. část: Slavnostní výrobek - dort volitelného tvaru a rozměru, o hmotnosti výrobku 2-3 kg, na zvolené téma: 

A: Rodinná oslava 

B: Společenská nebo sportovní událost (ve světě, regionu, obci) 

C: Sváteční (významné) dny v kalendáři 

Žák si vylosuje druh korpusu s náplní a zhotoví slavnostní dort na vybrané téma: 

1) dortová bezé hmota, máslový krém kávový, dohotovení - modelovací hmota 

2) dortová jádrová hmota, těžký pařížský krém, dohotovení – čokoláda 

3) dortová hmota kakaová, smetanová náplň, dohotovení – ovoce 

4) dortová hmota s olejem a máslový krém likérový, dohotovení – modelovací hmota 

5) dortová hmota světlá, náplň s použitím mléčného výrobku (např. tvaroh, jogurt, lučina), dohotovení - ovoce 

2. část: Specifický výrobek 
Zhotovení tradičního cukrářského výrobku nebo cukrářského výrobku podle současných trendů, dle vlastní receptury v minimálním množství pro 10 osob nebo minimální hmotnosti nebo v minimální hmotnosti 600 gramů. 

Výrobek musí obsahovat alespoň jednu z uvedených surovin: 

 čerstvé nebo sušené ovoce 

 tvaroh 

 jádroviny 

 ovesné vločky 

